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Nach 50 Jahren: Pizzeria „Mimmo &amp;
Santo“ schließt ihre Türen!

Erfahren Sie mehr über die Schließung der Pizzeria
„Mimmo &amp; Santo“ in Köln-Nippes und die wachsende

Nachfrage nach glutenfreier Ernährung.

Köln-Nippes, Deutschland - Ein Stück italienische Geschichte
in Köln-Nippes geht zu Ende: Die Pizzeria „Mimmo & Santo“
schließt am 27. Juli nach über 50 Jahren. Diese beliebte
Einrichtung war nicht nur für ihre authentische italienische
Küche bekannt, sondern auch für ihre große Auswahl an
glutenfreien und veganen Speisen. Besonders Menschen mit
Zöliakie schätzten die strengen Hygienevorschriften und die
sorgfältige Zubereitung glutenfreier Gerichte, die separat
angefertigt und aus hochwertigen Zutaten wie Buchweizen- und
Reismehl bestehen.

„Mimmo & Santo“ hatte sich in den letzten Jahrzehnten einen
ausgezeichneten Ruf erarbeitet. Mit knapp 1000 Google-



Bewertungen und einer hohen Gesamtbewertung von 4,5 von 5
Sternen, war die Pizzeria oftmals ein beliebter Treffpunkt für
Genießer, die sich auch glutenfreie Pasta oder Pizzateig gönnen
wollten. Zudem wurde glutenfreies Bier serviert, was das
Angebot abrundete. Die Frage, ob ein Nachfolger für das
Restaurant gefunden wird, bleibt bislang jedoch im Unklaren,
was viele Stammgäste sorgenvoll stimmt.

Die steigende Nachfrage nach glutenfreien
Speisen

Die Schließung der Pizzeria trifft auf eine Zeit, in der die
Nachfrage nach glutenfreien Ernährungsmöglichkeiten stetig
wächst. Laut einer Studie konsumieren mittlerweile 12 % der
Deutschen glutenfreie Produkte, obwohl keine medizinische
Notwendigkeit vorliegt. Diese Entwicklung hat den Markt für
glutenfreie Produkte in Deutschland zwischen 2018 und 2023
um etwa 15 % pro Jahr wachsen lassen, wodurch sich eine
interessante Gelegenheit für Restaurants ergibt, sich von der
Konkurrenz abzuheben.

Die Herausforderungen sind allerdings groß: Die Kosten für
glutenfreie Zutaten sind höher, und das Risiko der
Kreuzkontamination kann viele Köche verunsichern. Eine solide
Umsetzung von glutenfreien Angeboten erfordert daher nicht
nur spezifische Zutaten, sondern auch entsprechende
Schulungen für das Personal. Ein Restaurant, das sich
erfolgreich auf diese Bedürfnisse einstellt, kann sich einen
Wettbewerbsvorteil sichern.

Alternativen im Kölner Raum
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Besuchen Sie uns auf: mein-koeln.net
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